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THE CHOCOLATE BLOCK

@ Zuid-Afrika - Western Cape

PROEFNOTITIE Een overvloed aan rode en donkere
bessen, viooltjes en intens witte
peper. Allemaal laagjes: van zacht,
rijp fruit, via specerijen als
kardemom, komijn en kruidnagel,
tot zwarte peperkorrels.
Geconcentreerd, gestructureerd en
gebalanceerd. Fijne zuren, tannines
die aan cacaopoeder doen denken
en een cederhoutkarakter.

PRODUCENT Boekenhoutskloof
DRUIVENSOORTEN Syrah (64%), Cabernet Sauvignon (10%),
Grenache Noir (14%), Cinsault (11%)
en Viognier (1%)
SLUITING Kurk
CATEGORIE Rood
ALCOHOLPERCENTAGE 14.5%
SMAAKPROFIEL Fijne zuren, geconcentreerd, gebalanceerd, gestructureerd
WIJUN&SPIJS Gegrild vlees, runderstoofpot, gerijpte kazen
VINIFICATIE De wijn heeft 12 maanden gerijpt in Franse eiken houten vaten.

ACHTERGROND INFO

Topwijn van wijnmaker Marc Kent met bakken geconcentreerd fruit, structuur en balans. Boekenhoutskloof werkt
biologisch-dynamisch en The Chocolate Block is hun paradepaardje. Hiermee hebben ze zichzelf op de
(internationale ) kaart gezet. Je kunt de wijn nu drinken, maar we adviseren om de wijn een uur voordat je de wijn
drinkt te decanteren.
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